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5% de Chardonnay, 70% de Pinot Meunier, 25% Pinot noir.
Assemblage années 2016 a 2020.

Aromes de patisseries.

Bouche souple, fraiche et franche.
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Vin de repas pouvant accompagner vos plats en sauce.

Do e 1o @m
Vin pouvant accompagner vos patisseries et vos desserts.
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Assemblage a dominante de Pinot Meunier.
Arbdmes sur framboise et fraise des bois.

Civois

85% Pinot Meunier, 15% Pinot noir

Assemblage année 2018 et 2020

Bouche franche et fruitée, ample, charnue. Fruits jaunes confits.
Finale gourmande et trés douce.
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75% de Chardonnay, 15% Pinot Meunier, 10% Pinot noir.
Assemblage années 2016 a 2020.
Saveurs de fruits secs et de gelée de coings.
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50% de Chardonnay, 30% Pinot noir, 20% Pinot Meunier
Bouche ample, longue sur des saveurs de mirabelle, marmelade
de fruits a gros noyaux.

IMPORTANT : Pour conserver la mousse et la bonne qualité du vin, tenir les bouteilles constamment couchées dans une cave fraiche.
Le Champagne doit étre servi trés frais mais non glacé.

LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION

PRIX COURANTé

BON DE COMMANDE

30 AVRIL 2022 30 AVRIL 2022
MAGNUM | BOUTEILLE [DEMI-BOUT. MAGNUM | BOUTEILLE [DEMI-BOUT.
BRUT «IER CRU> 15608 - O M-Mme-Mlle: ..o
Prénom : ...
EXTRA-DRY «IER CRU~ |  30,00€ 13,60€ 9,65€ EXTRA-DRY «IER CRU»
Adresse complete :.........occceveerennnne.
DEMI-SEC «IER CRU> 13,60€ DEMI-SEC «IER CRU>

CUVEE GOURMANDE 14,90€ CUVEE GOURMANDE
ROSE-BRUT 15,15€ ROSE-BRUT

CUVEE «PRESTIGE> 16.20€ CUVEE «PRESTIGE»
«1ER CRU~» ! «1ER CRU>»

MILLESIME BRUT 2018 MILLESIME BRUT 2018
CUVEE «ELISABETH> 19,30€ CUVEE «ELISABETH>

«1ER CRU>»

«1ER CRU>»

Ces prix s’entendent, T.V.A. et régie comprises
TRANSPORT EN SUS

Expédition en caisse de 6 bouteilles,

6,12 demi-bouteilles - 1, 2, 3, 6 magnums.
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Signature

Mode de paiement :
O Cheque
O Carte bancaire n°

I T Y N B v B |
Cryptogramme (3 derniers chiffres au dos de la CB)
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